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CORE ‘organic

SusOrgPlus: Intelligent food processmg chains, natural additives and
colourants

https://Iwww.susorgplus.eu/

SusOrgPlus -

proiect european
transnational
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SusOrgPlus 2018-2021 SusOrganic 2015-2018
Intelligent food processing Development of quality
chains, natural additives and standards and optimised
colourants processing methods for

organic produce

Dezvoltarea proiectului SusOrganic

Dezvoltarea unor tehnologii de
procesare avansata pentru
produsele bio si subprodusele
acestora

DE CE?

Valorificare superioara in scopul
reducerii pierderilor de materii
prime si cresterii valorii
economice a acestora
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CENTRUL DE CERCETARE PENTRU STUDIUL
CALITATII PRODUSELOR AGROALIMENTARE

SUSOI‘QPNS: Dezvoltarea de tehnologii de procesare inteligente, de aditivi alimentari si coloranti
naturali, crearea de material suport pentru un cod de bune practici, in scopul cresterii sustenabilitatii
si acceptantei consumatorilor de produse alimentare ecologice
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Obiectivul principal al proiectului

» Prelucrarea si obtinerea de produse cu valoare addugata
din materiale vegetale si de origine animalag,

® prin dezvoltarea de noi procese inteligente,
= aditivi/coloranti naturali si

» yn Cod de Bune Practici.
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LEGISLATIE

Prelucrarea si obtinerea de produse cu valoare adaugata din
materiale vegetale si de origine animala

REGULAMENTUL (CE) NR. 848/2018 din 30 mai 2018
privind productia ecologica si etichetarea produselor
ecologice si de abrogare a Regulamentului (CE) nr.
834/2007 al COHSi“U'Ui; Se aplica de la 1 ianuarie 2021

REGULAMENTUL (CE) NR. 834/2007 din 28 iunie 2007 privind productia ecologica si etichetarea produselor
ecologice, precum si de abrogare a Regulamentului (CEE) 2092/91;

rodusele procesate ecologic ar trebui obtinute prin utilizarea de metode de procesare ce garanteaza ca, pe parcursul
uturor stadiilor din lantul de productie, se mentin integritatea ecologica si calitatile esentiale ale produsului”

» Articolul 6. Principii specifice aplicabile procesarii alimentelor ecologice

Pe langa principiile generale prevazute la articolul 4.Principii generale, productia alimentelor ecologice procesate se bazeaza pe urmatoarele principii specifice:

(a)producerea alimentelor ecologice din ingrediente agricole ecologice, cu exceptia cazului in care un ingredient nu
este disponibil pe piatéd sub forméa ecologica;

(b)limitarea utilizarii aditivilor alimentari, a ingredientelor neecologice cu functii principale tehnologice si
organoleptice si a micronutrientilor si auxiliarilor tehnologici, astfel incat acestia sé fie utilizati in cea mai mica
masuréa si doar in cazul unei nevoi tehnologice esentiale sau in scopuri nutritionale speciale;

(c) excluderea substantelor si a metodelor de procesare ce pot induce in eroare in privinta adevaratei naturi a
produsului;

(d) procesarea atenté a hranei, de preferinta prin metode biologice, mecanice si fizice.
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Obiective specifice

» Dezvoltareqa, testarea si evaluarea de noi  aditivi
alimentari/coloranti naturali si aplicarea acestora in diferite
produse, inclusiv evaluarea calitativd si senzoriald a
proprietatiior de conservanti, coloranti, aromatizanti,
valoarea nutritfionala si nutraceutica.

= Evaluarea calitativa si senzoriald a produselor ecologice
inovative obtinute si analiza gradului de acceptantd a
consumatorilor pentru produsele alimentare ecologice
imbogadtite cu aditivi alimentari si coloranti naturali.

= Angajamentul partilor interesate, implicarea studentilor si
diseminarea  rezultatelor in baza  retelei/activitatilor
existente ih SusOrganic.
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Activitati

» organic farm “Nasul Rosu”

» Cercetari privind obtinerea de adifivi
alimentari/coloranti naturali

= Evaluarea calitatii nutritionale si
potentialul tomatelor ecologice

= Citrina

» Golden Jubilee
» Tigrella

» Red Peach

» Red Cherry

= Roman Specled

= |nima de bou
®» Cher Ami
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» organic farm “Nasul Rosu”

Activitati

» Cercetari privind obtinerea de adifivi
alimentari/coloranti naturali

=» Evaluarea calitatii nutritionale si
potentialul tomatelor ecologice
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ACtiVifati > I’gicfc:_ “Bio Culte’.

» Cercetari privind obtinerea de adifivi
alimentari/coloranti naturali

= Fvaluarea calitatii nutritionale si
potentialul tomatelor ecologice

I-I. I-I

Total carotenes Lycopene

mg.100g™ F.W
O — N W hHh O o8 N ©

mCher Ami  m Coeur de Boeuf

v Cher Ami - tomate cherry recomandate si pentru procesare
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Activitati
» Cercetari privind obtinerea de extracte/pulberi
din fructe si legume ecologice.

Vitamina C
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% Confinutul de vitamina C in pudra de tomate variaza in functie de
varietate/soi si condifiile de procesare
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Activitati
C IVI q I > In conversion farm “Livada cu zmeura"

Cv. Heritage

» Cercetari privind obtinerea de aditivi
alimentari/coloranti naturali

» Evaluarea calitatii nutritionale si
potentialul zmeurei ecologice

® proaspata

Substanta uscata pH Aciditatea titrabila S.uU.
solubild (g citric acid/100 g of fw) (%) S
(°Brix) 30 .
11.13+1.14 3.4 0.1 1.83 +0.04 16.56 +0.72

25 A

» UUscata prin diverse tehnologii de deshidratare
(convectie, liofilizare)

20 -

15 4

TAC (mg/100 g FW

10 +

v' Imeura ecologica recomandatad si pentru procesare
v' Continutul de antociani se regaseste indeosebi in produsul
||Of|||ZC]'|' o HAD-F  HAD-M " FDF  FDM

BIO LIFE & STYLE 2019 — EXPOZITIE PENTRU O VIATA VERDE - WORKSHOP-UL "ECOLOGIC PENTRU SANATATEA NOASTRA", Bucuresti 30.05.2019




Activitati
» Cercetari privind obtinerea de extracte/pulberi
din fructe ecologice.

°BRIX

= Evaluarea calitatii nutritionale si 150
potentialul merelor ecologice SR e ﬁ
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Activitati
» Cercetari privind obtinerea de extracte/pulberi
din fructe si legume ecologice.
= Evaluarea calitatii nutritionale a merelor ecologice deshidratate

» Gala

» Gemini

®» Red Prince

Anadliza continutului de antociani din mere ecologice, in timpul procesului de uscare
5 =

“Sus
4 -4
3 o
» Depinde de conditile tfehnologice 2
» Depinde de varietate / soi 1 L
Q JrEE=== : : = S : .
Gala  Gemini Red Gala Gemini Red
Prince Prince
Uscare directd, fara prelucrare Uscare dupd imersare n apd 95 C
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Activitati viitoare

Cercetari privind obtinerea de aditivi alimentari/coloranti naturali

Cercetari privind obtinerea de produse ecologice inovative
utilizand extracte/pulberi din fructe si legume ecologice. Evaluarea
calitatii nutritionale si a acceptantei de catre consumatori.

Formularea de produse ecologice inovative si evaluarea calitatii
nutritionale si a acceptantei de catre consumatori.

Elaborarea materialului suport pentru realizarea unui Cod de
Practici privind procesarea produselor alimentare in produse
uscate si productia de aditivi /coloranti naturali

Diseminarea rezultatelor proiectului i instruirea
fermierilor/procesatorilor, altor actori interesati din sistemului de
educatie si cercetare
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% Analize fizico-chimice utilizate pentru determinarea calitatii
produselor proaspete/procesate in cadrul activitatilor proiectului

- fermitate (Penetrometru Turoni 53200)
- umiditate (MAC 50 PARTNER analizor de umiditate)
- aciditate fitrabila (AOAC 942.15, Saad et al., 2014)
- substanta uscata solubila - °Brix (DR301-925 Refractometru digital)
- culoarea (HunterLab MiniScan™ XE Plus colorimeter, parametrii fiind exprimati in
CIE L*a*b* sistem)
- vitamina C - metoda HPLC
- caroteni - metoda spectrofotometrica
- continut total de antociani — metoda spectrofotometrica si antocianine prin HPLC
- continut total de polifenoli — metoda spectrofotometrica (Folin-Ciocalteu test)
- activitatea antioxidanta - metoda DPPH
- analiza compusilor volatili prinGC-MS

» This work was supported by a grant of the Romanian Authority for Scientific Research and Innovation, CCCDI - UEFISCDI,
project number 4/2018 ERANET-COREORGANIC SusOrgPlus, within PNCDI [II”.
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Centrul de cercetare pentru studiul
calitatii produselor agroalimentare

Laboratorul de analize
fizico-chimice

Laboratorul de

analiza senzoriala .
Laboratorul de analize

HPLC
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